
Ctra. A 6050 -  Jaen – Los Villares Km. 5 

CENA DEL SABADO DIA 11 -02-2012 

 

- 

 

Comenzamos con…...... 

 
Cremoso de quesos con lágrimas de miel de caña. 

Salteado “picantón” de almejas del cantábrico con gulas del norte. 

Pimientos del piquillo “rojo pasión” rellenos de marisco.  

*  *  *  * 

 

Seguimos con Nuestra carne o Pescado, a elegir lo que mas le agrade 

 

 Entrecot  de ternera asada sobre piedra volcánica. 

Carrillada  ibérica a la parrilla, napada con cebolla confitada. 

 

Dorada asada al horno, adornada con guirnalda de verduras naturales. 

Amoroso de Bacalao en lecho de salsa riojana. 

*  *  *  * 

 

Y de postre...a elegir entre..... 

Tarta a los tres chocolates con lluvia de naranja amarga. 

Delicioso mousse de nata con fresas. 

 

*  *  *  *    

Bodega 

 

Aguas Minerales 

Cervezas con y sin alcohol 

Refrescos    

Vino Tinto Ribera de Duero Crianza  

Blanco de Rueda “Verdejo” 

 

Copa de cava para el Brindis 
 

Precio 37 € por persona    (IVA incluido) 

 

 

MÚSICA Y AMBIENTE ROMÁNTICO DURANTE TODA LA VELADA 
 

SORTEOS Y SORPRESAS AL FINALIZAR LA CENA 
 

RESERVAS: Tfn. 953 235 131 

E-mail: mirador@jabalcuz.com 

Web: http://www.jabalcuz.com 

Plazas limitadas 

 

mailto:mirador@jabalcuz.com
http://www.jabalcuz.com/

